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Serdecznie witamy!

Oferujemy Panstwu codziennie swieze wypieki z witasnej pracowni. Wieloletnie doswiadczenie
w cukiernictwie pozwala nam na tworzenie niesamowitych wyrobow i utrzymanie zawsze wysokiej ich
jakosci. Gwarantujemy swiezosc, wspaniaty smak oraz réznorodnos¢ naszych wypiekow.

Przygotowujemy dla Panstwa wszelkiego rodzaju torty na rozne okazje. Specjalizujemy sie w pieczeniu
tortow Slubnych, komunijnych, okolicznosciowych oraz specjalnych - firmowych. Ponadto oferujemy
wysmienite ciasta deserowe takie jak rolady, kostki oraz bankietowe. Specjalnie z myslg o Paristwu
oferujemy najlepsze placki, serniki, babki, rogale, makowce oraz wyroby sztukowe. Kazde z nich
starannie przygotowane i zawsze swieze, ktorych smak przypomina najlepsze domowe wyroby.

Historia naszych cukierni jest gwarantem zawsze udanych wypiekow, ktérych smak klienci chwalg
od dawnych juz lat. Przyjmujemy takze zamowienia na wieksze ilosci wypiekow. Stawa jaka okryty sie
nasze wyroby jest efektem naszej diugoletniej pracy, ktorg docenili stali klienci. Ich zaufanie, jakie
wypracowalismy sobie przez caty okres historii ELITE, jest dla nas najwazniejsze.

Zapraszamy do skosztowania naszych wyrobdéw.
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DO PRODUKCJI WSZYSTKICH TORTOW WYKORZYSTUJEMY SMAKI
TORTOW STANDARDOWYCH (WYMIENIONYCH PONIZEJ).
JEDNOCZESNIE ZAPEWNIAMY ELASTYCZNOSC W DOBORZE SMAKU TORTOW,
KSZTALTU | WIELKOSCI.

Dostepne smaki na Smietanie: migdatowy, Smietankowy z kawatkami owocow,
marczello, koktajlowy, royal, szkocki, truflowy, wisniowy, firmowy, nugatowy, malibu, bezowy.

Dostepne smaki na kremie maslanym: wegierski, orzechowy, kawowy, makowy.

Wykonujemy réwniez torty z optatkiem jadalnym o kazdej tematyce,
zarowno dla dzieci jak i dorostych.
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Tort migdajfowy
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Tort migdatowy - klasyczny tort na bazie naturalnych surowcow. Biaty biszkopt przektadany
Smietang kremowka o lekkim smaku migdatow. Udekorowany prazonymi migdatami.
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Tort marczello
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Tort marczello - wyjgtkowa kompozycja ciemnego biszkoptu, naturalnej smietany i wisni
w likierze.
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Tort koktajlowy - to wymarzony tort na wszelkie uroczystosci dzieciece. Potaczenie smaku
wisni z puszystg kremowka i kawatkami galaretki, zadowoli kazde dziecko.
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Tort (%cowy
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Tort owocowy - tort dostepny latem ze swiezymi owocami. Dwie warstwy biszkoptu na bazie
swiezych jaj i cukru, przetozone bitg Smietang. Koncowa warstwa z owocami ,zalana galaretka.
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Tort royal - tort dla smakoszy, jego zaleta jest warstwa grylazowa z migdatéw i mlecznej
czekolady. Wypetnienie stanowi bita Smietana z musem czekoladowym. Obsypany ptatkami

pysznej belgijskiej czekolady.
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Tort szkocki
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Tort szkocki - tort na kazdg uroczystosc. Bita Smietana w potaczeniu z musem z biatej czekolady
,warstwa czekoladowo-kawowg i dodatkiem whisky zadowoli kazdego klienta. Catos¢ tortu
oparta na naturalnych sktadnikach.
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Tort malibu - ten Sniezno - biaty tort, to potaczenie naturalnej Smietany z pastg kokosowa
i oryginalnym rumem Malibu. Dekoracja z najlepszych wiorkow kokosowych dopetnia

walory smakowe. {
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Tort truflowy

Tort truflowy - tort sktada sie z warstwy czekolady truflowej, potaczonej z bitg Smietang
i przetozony biszkoptem. Druga warstwa to czekolada o smaku pomaranczy i bita Smietana.
Dekoracja zelem pomaranczowym nadaje mu elegancki wyglad.
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Tort nugatowy
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Tort nugatowy - To mieszanka orzechow ziemnych, nerkowca i laskowych z bitg smietang,
czekoladg i chrupigcymi herbatnikami. Kompozycja dla smakoszy.
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Tort wisniowy
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Tort wisniowy - cechg szczegdlng tego tortu jest warstwa stodkich wisni miedzy dwoma
warstwami bitej Smietany.




Tort firmowy - to kolejna propozycja dla oséb cenigcych naturalne sktadniki. Warstwa
biszkoptu czekoladowego, konfitury z pomaranczy, mus z gorzkiej czekolady i naturalnej
Smietany oraz sok z pomaraniczy, powodujg ze trudno sobie odmowi¢ kawatka tortu.
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Tort wgterskt
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Tort wegierski - to tradycyjny tort na kremie maslanym. Puszysty krem na bazie swiezego
masta i jaj w potgczeniu z czekoladg i wisniami w spirytusie, zapewniajg niepowtarzalny smak.
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Tort makowy
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Tort makowy - kolejna nasza propozycja to biszkopt makowy przetozony kremem russel.
W skfad tortu wchodzi masto, swieze jaja, orzech wioski, rodzynki, spirytus oraz kawa.
Konfitura z czarnej porzeczki zapewnia wyjatkowy smak.
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Tort kawowy

e e
SN AF

Tort kawowy - tort sktada sie z warstwy biszkoptu, konfitury, kremu na bazie masta i Swiezo
zmielonej kawy. Charakterystyczny smak, przetamujg kawatki swiezej bezy. Dodatek spirytusu
wyostrza naturalny aromat kawy.
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Tort orzel howy
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Tort orzechowy - tort cechuje charakterystyczny smak orzecha wtoskiego oraz kremu
maslanego. Warstwa orzechowego biszkoptu nasgczona ponczem i przetozona kremem
z kawatkami orzecha, wspaniale sie komponuje z biatg czekolada.
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Dla dzieci nr O1
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Dla dzieci nr 02
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 20 porcji
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Dla Jgiecﬁiﬂm 03
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla dzieci nr O4
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Tort w masie cukrowej
Smak: $§mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 05

RERK

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dziecinr 06

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 07
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 18 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 09
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje
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Dla dzigci nr 11

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla dzigci nri12
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Tort w masie cukrowe;
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkos$é: minimum 12 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porgji
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Dla dzieci nr1 5
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Tort w masie cukrowqj
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 12 porcji

Dla dZLeCL 16
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 18 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porcji
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Dla dziecinr 18
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 19
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 12 porcji
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Dla cfz&ea nr 20

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla o{zuza nr 21

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji

Dla O[ZLeCL nr 22
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Tort w masie cukrowej
Smak: §mietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 23
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 18 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 20 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielko$é: minimum 20 porcji
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Dla dzieci nr 26
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Smak: émietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 247
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 20 porcji

Dla dzieci nr 2
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 20 porcji
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Dla o&igci%v 29

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 12 porgji
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Dla dzieci nr 30
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 31
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 18 porcji
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Dla dzieci nr 32
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 33
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla dzieci nr 34
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Smak: émietanowy i kremowy
Dekoracje z zelu i czekolady
Wielkos$é: minimum 20 porcji
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Dla dzieci nr 35
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji
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Dla dzieci nr 36
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 37
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 38
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 30 porcji
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Dla dzieci nr 39
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje

Dla dzieci nr 40
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Tort w masie cukrowej

Smak: §mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 pordji
Mufinki czekoladowe lub jogurtowe
ze $émietang lub kremem
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Dla dzieci nr 41
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé¢: minimum 12 porcji
Nadruk wg wzoru klienta
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 43
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Komunijne nr 200
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Tort w ksztatcie ksiegi
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Tort w ksztatcie ksiegi
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Komunyne nr 202
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Tort w ksztatcie hostii
w masie cukrowqj
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 12 porcji
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Komun_ijv_le nr 203
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Tort w ksztatcie ksiggi
w masie cukrowej
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Smak: $mietanowy z owocami i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Komunij jne nr 204

RERK

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter

Komun Jne nr 20 5
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkos§é: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter
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Komuny'ne nr 206
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Tort w ksztalcie ksiggi
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porgji
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porgji - 2 pigtra
maksimum 100 porcji - 4 pigtra |
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Komun Jne nr 208

Tort w ksztatcie ksiegi
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Tort w ksztalcie ksiegi

w masie cukrowej

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 24 porcje
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Komunij ijne nr 210
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- by ' & ¥ Tort w ksztalcie ksiegi
ool _ w masie cukrowej

/ - ﬂ\ Smak: $mietanowy i kremowy
/ il \/ | Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Komunij ijne nr 211
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Nadruki moga si¢ réznié
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Komuﬁy'ne nr 212
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] : Smak: émietanowy i kremowy
' P Wielkosé: minimum 12 porcji

Komuﬁyne nr 213
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7N Smak: Smietanowy i kremowy
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Weselne nr 300
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 30 porcji - 2 pigtra

maksimum 100 pordji - 4 pigtra
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter |
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Weselne nr 302
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Tort w masie cukrowej

Smak: kremowy

Wielko$é: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porcji - 4 pietra

Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter
Koronka cukrowa
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Weselne nr 30
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porgji - 4 pigtra

Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcje - 5 pigter |
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Weselne nr 3006
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Tort w masie cukmwe_j
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji - 2 pigtra

maksimum 100 pordji - 4 pigtra
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Weselne nr 307

HERE

Tort w masie cukmwe_j
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra

maksimum 96 porcji - 5 pieter




Sty
Weselne nr 308
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Tort w masie cukrowej

f‘_ o \;
- 7 Smak: émietanowy z owocami i kremowy
\ Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
I/ _ \ maksimum 96 porcji - 5 pieter
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Weselne ‘nr 309
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Weseﬁqe nr 310
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 pordji - 5 pigter

sy

Tort w masie cukrowej

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje - 2 pigtra
maksimum 84 porcje - 4 pigtra
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Weselne nr 312
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra

maksimum 78 porcji - 4 pigtra
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Weselne nr 313
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Tort w masie cukrowe_j
Smak: s'mietanowy z owocami [ kremowy

Wielkoéé: minimum 24 porcje - 2 pigtra

maksimum 84 porcje - 4 pietra
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Weselne nr 31
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 60 porcji - 4 pigtra
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Weselne nr 315

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
v_ Wielkosé: minimum 24 porcje - 2 pietra
( maksimum 84 porcje - 4 pigtra
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Weselne nr 29 6
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e Smak: $mietanowy i kremowy
r Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
T, ,3-» o o maksimum 96 porcji - 5 pieter
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Weselne nr 317
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 pordji - 5 pigter

2 . Tort w masie cukrowej
} Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 24 porcje - 2 pigtra
maksimum 84 porcje - 4 pietra
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Weselne nr 320
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Smak: émietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 6 porcji

Mufinki o smaku czekoladowym

[ub jogurtowym ze $mietang lub kremem

Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porcji - 4 pigtra I
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Okolicznoéciowe nr 200

D P e

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje

-

Okolicznodciowe nr 401

e
PR e

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Okolicznodciowe nr 402
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 24 porcje

Ny

Okolicznodciowe nr 4 HOR

HERE

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy

Wielkogé: minimum 24 porcje
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Okohcznosaowe nr 404
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 6 porcji

& 5

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji
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Okolicznoéciowe nr 406

D P e

Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 30 porgji

Okolicznodciowe nr 407

T
PR e

Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 12 porcji
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Okolicznogciowe nr
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Tort w masie cukrowe_j
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 18 porgji

Okolicznodciowe nr 40 9

HERE

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy Z owocami L kremowy

Wielkoéé: minimum 20 porcji
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Okolicznoéciowe nr 410

D P e
HefF Rk

S
IR Tort w masie cukrowej
A . _ Smak: §mietanowy i kremowy
INERL X Wielko$é: minimum 34 porcje
- Y ¥
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Okolicznodciowe nr 411

HERE

Tort w masie cukrowej
Smak: kremowy

Wielkosé: minimum 24 porcje

Cukiernj,
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Okolicznodciowe nr 412
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 20 porcji

Okolicznogciowe nr A1 3

Al
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje
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Okolicznodciowe nr 14

HE R

Tort w masie cukrowe_j
Smak: Smietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 20 porgji

Okolicznogciowe nr A1 5

Al
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 12 porcji
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Okolicznoéciowe nr 416
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Tort w masie cukrowej
Smak: kremowy

Wielkoéé: minimum 40 porcji

Okolicznosciowe nr 417

S O
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 60 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji
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Okolicznosciowe nr 419
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 36 porcji
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Okohcznosaowe nr 420
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 20 porcji
Nadruk wg wzoru klienta

& 5

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji
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Okohcznosaowe nr 422
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 36 porcji
Dekoracja z zelu i czekolady
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Okolicznogciowe nr 423
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S % Smak: émietanowy i kremowy
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x Wielkogé: minimum 18 porgji
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Okolicznogciowe nr 24
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 18 porcji

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje
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Okolicznoéciowe nr 426

HE R

Tort w masie cukrowe_j
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 36 porcji

Okolicznoéciowe nr “or

Al
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Tort w masie cukrowqj
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 36 porcji
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Okolicznoéciowe nr 428
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Tort w masie cukrowej
Smak: §mietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 42 porcje

& 5

Tort w masie cukrowej
Smak: §mietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Okoﬁcznosaowe nr 430

HE R

Tort w masie cukrowej
Smak: kremowy

Wielko$é: minimum 24 porcje

Okohcznos’cwwe nr 431
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8 Smak: émietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 20 porcji
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Okolicznoéciowe nr 432
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje

-

Okolicznodciowe nr 433

e
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Tort w masie cukrowej

Smak: kremowy

Wielko$é: minimum 30 porcji
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Okolicznogciowe nr %
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Tort w masie cukrowej
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Smak: émietanowy z owocami i kremowy
3 % Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Okolicznoéciowe nr / 35
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla dor5§{ygh nr 500
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielko$é: minimum 36 porcji
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Dla dor6§{y<_:_ﬂ nr 501
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porcji
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Dla doraé{_y(::ﬂ nr 502
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla doras{ycﬂ nr 503

g

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla doros{ych nr 504

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Dla doros{ych nr 505

ﬁ" F “4 "r
® ® |
A8 PAULINY
HSTYSTKIEGO Tort w masie cukrowej
J‘?#\SY WARDSZES '- Smak: émietanowy z owocami i kremowy

Wielko$é: minimum 20 porcji
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Dla doros{ych nr 506
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Tort w masie cukmwe_j
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoséé: minimum 40 porcji

Dla doros{ych nr 507
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 30 porcji
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Dla doros{ych nr 508
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji

(‘,ukieruja
ELITE




Cukiernjy a

IIPIMINID

www.elite-cukiernia.pl

Zarzad - Dyrekcja pracowni i cukierni "ELITE"
Teresa Racek, Marek, Dorota, Dominik, Martyna Derpinscy

Telefon: 61 84-80-486
Telefon: 61 64-68-070
E-mail: biuro@elite-cukiernia.pl
E-mail: zamowienia@elite-cukiernia.pl

Pracownia - Cukiernia - Siedziba
ul. Zofii Nalkowskiej 18, 60-573 Poznan

Elite pracownia dobrego smaku
zaprasza rowniez do swoich cukierni:

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan, ul. Zofii Natkowskiej 18, tel. 61 84-80-486

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan, Poznan ul. Ratajczaka 44, tel. 61 85-52-683

Cukiernia - Kawiarnia
Poznari ul. Strzelecka 2/6, tel. 61 62-82-961

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Szpitalna 2, tel. 61 84-36-469

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan os. Piastowskie 17, tel. 61 87-54-271

Cukiernia - Kamwiarnia
Poznan ul. Naramowicka 203, tel. 666-225-296

Cukiernia - Kamwiarnia
Poznan ul. Dabrowskiego 49a, tel. 61 84-30-656

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Literacka 45, tel. 61 63-93-640

Cukiernia - Kawiarnia
Kiekrz ul. Chojnicka 72/74, tel. 608 616 144

Cukiernia - Kawiarnia
Swarzedz ul. Graniczna 63, tel. 61 81-75-044

Cukiernia - Kawiarnia
Tarnowo Podgorne ul. Szkolna 1A, tel. 787-693-164

Punkt dostawy
Poznan ul. Stowianska 55A, tel. 61 82-66-196
Punkt dostaiwy
Przezmierowo ul. Rynkowa 113, tel. 698-607-477



