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Serdecznie witamy!

Oferujemy Panstwu codziennie swieze wypieki z witasnej pracowni. Wieloletnie doswiadczenie
w cukiernictwie pozwala nam na tworzenie niesamowitych wyrobdow i utrzymanie zawsze wysokiej ich
jakosci. Gwarantujemy Swiezos¢, wspaniaty smak oraz réznorodnos¢ naszych wypiekow.

Przygotowujemy dla Panstwa wszelkiego rodzaju torty na rozne okazje. Specjalizujemy sie w pieczeniu
tortow slubnych, komunijnych, okolicznosciowych oraz specjalnych - firmowych. Ponadto oferujemy
wysmienite ciasta deserowe takie jak rolady, kostki oraz bankietowe. Specjalnie z myslg o Paristwu
oferujemy najlepsze placki, serniki, babki, rogale, makowce oraz wyroby sztukowe. Kazde z nich
starannie przygotowane i zawsze sSwieze, ktorych smak przypomina najlepsze domowe wyroby.

Historia naszych cukierni jest gwarantem zawsze udanych wypiekow, ktérych smak klienci chwalg
od dawnych juz lat. Przyjmujemy takze zamowienia na wieksze ilosci wypiekow. Stawa jaka okryty sie
nasze wyroby jest efektem naszej diugoletniej pracy, ktorg docenili stali klienci. Ich zaufanie, jakie
wypracowalismy sobie przez caty okres historii ELITE, jest dla nas najwazniejsze.

Zapraszamy do skosztowania naszych wyrobow.
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DO PRODUKCII WSZYSTKICH TORTOW WYKORZYSTUIEMY SMAKI
TORTOW STANDARDOWYCH (WYMIENIONYCH PONIZEI).
JEDNOCZESNIE ZAPEWNIAMY ELASTYCZNOSC W DOBORZE SMAKU TORTOW,
KSZTALTU | WIELKOSCI.

Dostepne smaki na smietanie: migdatowy, Smietankowy z kawatkami owocow,
marczello, koktajlowy, royal, szkocki, truflowy, wisniowy, firmowy, nugatowy, malibu, bezowy.

Dostepne smaki na kremie maslanym: wegierski, orzechowy, kawowy, makowy.
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Wykonujemy réwniez torty z oplatkiem jadalnym o kazdej tematyce,
zarédwno dla dzieci jak i dorostych,
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Tort mtgda{owy
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Tort migdatowy - klasyczny tort na bazie naturalnych surowcéw. Biaty biszkopt przektadany
Smietang kremowka o lekkim smaku migdatow. Udekorowany prazonymi migdatami.
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Tort marczeﬂo
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Tort marczello - wyjgtkowa kompozycja ciemnego biszkoptu, naturalnej Smietany i wisni
w likierze.
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Tort koktajlowy - to wymarzony tort na wszelkie uroczystosci dzieciece. Potgczenie smaku
wisni z puszystg kremdwka i kawatkami galaretki, zadowoli kazde dziecko.

Tort owocowy - tort dostepny latem ze Swiezymi owocami. Dwie warstwy biszkoptu na bazie
swiezych jaj i cukru, przetozone bitg Smietang. Koncowa warstwa z owocami ,zalana galaretka.
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Tbrtroyal

Tort royal - tort dla smakoszy, jego zaleta jest warstwa grylazowa z migdatéw i mlecznej
czekolady. Wypetnienie stanowi bita Smietana z musem czekoladowym. Obsypany ptatkami
pysznej belgijskiej czekolady.
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Tbrtszkockt
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Tort szkocki - tort na kazda uroczystosc. Bita Smietana w potgczeniu z musem z biatej czekolady
,warstwa czekoladowo-kawowg i dodatkiem whisky zadowoli kazdego klienta. Catos¢ tortu
oparta na naturalnych sktadnikach.
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Tort maﬁbu

Tort malibu - ten $niezno - biaty tort, to potaczenie naturalnej Smietany z pastg kokosowa
i oryginalnym rumem Malibu. Dekoracja z najlepszych wiorkow kokosowych dopetnia
walory smakowe.

Tort truflowy - tort sktada sie z warstwy czekolady truflowej, potaczonej z bitg Smietang
i przetozony biszkoptem. Druga warstwa to czekolada o smaku pomaranczy i bita Smietana.
Dekoracja zelem pomarannczowym nadaje mu elegancki wyglad.
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Tort nuga‘cowy
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Tort nugatowy - To mieszanka orzechéw ziemnych, nerkowca i laskowych z bitg Smietana,
czekoladg i chrupigcymi herbatnikami. Kompozycja dla smakoszy.
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Tort wisniowy
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Tort wisniowy - cechg szczegdlng tego tortu jest warstwa stodkich wisni miedzy dwoma

warstwami bitej Smietany.
c,ukiern,‘a
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Tort firmowy - to kolejna propozycja dla 0séb cenigcych naturalne sktadniki. Warstwa
biszkoptu czekoladowego, konfitury z pomaranczy, mus z gorzkiej czekolady i naturalnej
Smietany oraz sok z pomararnczy, powoduj3 ze trudno sobie odmowi¢ kawatka tortu.
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Tort wggterskl
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Tort wegierski - to tradycyjny tort na kremie maslanym. Puszysty krem na bazie Swiezego
masta i jaj w potgczeniu z czekoladg i wisniami w spirytusie, zapewniajg niepowtarzalny smak.
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Tort makowy
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Tort makowy - kolejna nasza propozycja to biszkopt makowy przetozony kremem russel.
W sktad tortu wchodzi masto, Swieze jaja, orzech wioski, rodzynki, spirytus oraz kawa.
Konfitura z czarnej porzeczki zapewnia wyjgtkowy smak.
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Tort kawowy
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Tort kawowy - tort sktada sie z warstwy biszkoptu, konfitury, kremu na bazie masta i Swiezo
zmielonej kawy. Charakterystyczny smak, przetamuja kawatki Swiezej bezy. Dodatek spirytusu
wyostrza naturalny aromat kawy,.
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Tor’c orzechowy
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Tort orzechowy - tort cechuje charakterystyczny smak orzecha wifoskiego oraz kremu
maslanego. Warstwa orzechowego biszkoptu nasgczona ponczem i przetozona kremem
z kawatkami orzecha, wspaniale sie komponuje z biatg czekolada.
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Tort s{ony karmel
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Dla o[yzpigcihnr O1
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 02
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 20 porcji
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Dla dz_igcj nr 03
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji

Dla dzieci nr O4

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 05
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Dla dZL;?Cl nr 06
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 07

S e
EoS e (B

Tort w masie cukrowej
Smak: $§mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 18 porcji
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Dla olrz_igcqi“nr 08

Tort w masie cukrowe;
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 12 porgji
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Dla dZLeCL nr 0Q

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 12 porcji

Dla dZLeCL nr10
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Tort w masie cukrowe;
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoé: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 11
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji

Dla dZLeCL nrl2

Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 12 porgji
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Dla 0[7:@@ nr15
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 12 porcji

& b
A

i S

Dla d@ nr16

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porgji
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Dla dzieci nr17
HE R

Tort w masie cukrowe;
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 12 porgji

Dla dzieci nr18

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porgji
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Dla dzieci nr 19
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 12 porgji
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Dla dzieci nr 20
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkos$é: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 23

Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 18 porcji
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Dla dzie_ciq nr 24

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 20 porcji
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Dla dzieci nr 25
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 20 porcji
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Dla dZLeCL nr 2
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 2
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 20 porcji

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 20 porcji
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Dla OEZLeCL nr 29
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 12 porcji

Sty
O(ZL@CL nr 30

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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. Dla Jgigcﬁihnr 31

Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 18 porcji

Ny
Dla dzieci nr 32
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 12 porcji
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Dla dZLeCL nr 33
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji

sy
Dla dZLeCL nr 34

Smak: émietanowy i kremowy
Dekoracje z zelu i czekolady
Wielkosé: minimum 20 porcji
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Dla OfZLeCL nr 35
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji
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Dla 0( Lé.CL ;er 36
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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' Dla dzpie_*ciq nr 37
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 24 porcje
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Dla 0['zieci;mr3
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 30 porcji
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Dla OEZLeCL nr 39
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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Dla dzieci nr 40
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Tort w masie cukrowe;

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 pordji
Mufinki czekoladowe lub jogurtowe -

ze $émietang lub kremem
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Dla dzieci nr 41
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé¢: minimum 12 porcji
Nadruk wg wzoru klienta
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Dla dzie_ci nr 42
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 12 porcji
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Dla dzieci nr 43
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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. Dla Ofg_ie_cqi nr A

Smak: kremowy i Smietanowy
z owocami
Wielkoéé: minimum 18 porcji

Tort w masie mkrowe_j.
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Dla dzieci nr 45

Smak: $mietanowy i kremowy
- Wielkogé: minimum 20 porcji

Tort w masie cukrowe;.
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Dla Ofg_ie_cfnr 46

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé¢: minimum 12 porcji

Tort w masie mkrowe_j.
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Dla dzieci nr 47

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 12 porcji
Tort w masie cukrowe;.
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 12 porcji

Tort w masie cukrowe_j.

Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porgji
Tort w masie cukrowe_j.
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\, m Smak: émietanowy i kremowy
r A Wielkoéé: minimum 18 porcji

Tort w masie cukrowe;.
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Dla dz}e_ci nr 51

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 12 porcji
Tort w masie cukrowe;.




\'\)@

Dla O(ZLQCL nr 52
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 18 porcji

Tort w masie cukrowe_j.
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Dadzel 7 53
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Tort $mietanowy lub kremowy
z dodatkami masy cukrowej.
Wielkoéé: minimum 6 porgji
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Dla Ofg_ie_cqi nr 54

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porcji - 4 pigtra

Tort w masie cukrowe;j.
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Tort w ksztatcie ksiegi
Smak: émietanowy i kremowy
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Wielkos$é: minimum 12 porcji
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Komungne nr 201
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Tort w ksztatcie ksiegi
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji




Komun Jne nr 202
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Tort w ksztatcie hostii

w masie cukrowe;

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Komunij Jne nr 20 3
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? : | Tort w ksztatcie ksiegi
PR S e w masie cukrowe;
r}b}iﬁ’&m- Smak: $§mietanowy z owocami i kremowy
g e ¢ Wielkogé: minimum 24 porcje '
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Komunijne nr 204

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter
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Komuﬁ'gne nr 20 5

A

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter
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Tort w ksztalcie ksiggi
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 12 porcji

Komuﬁgne nr 207
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
) Wielkosé: minimum 30 porcji - 2 pigtra
: ; maksimum 100 porcji - 4 pigtra |
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Kombm ijne nr 208
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Tort w ksztalcie ksiegi
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Komunijne Jne nr 20 9
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Tort w ksztalcie ksiegi

w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje
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Komunij Jne nr 210
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Lo | w masie cukrowej
& 4\ Smak: §mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 24 porcje
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Komumnijne ijne nr 211
HERE

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Komun Jne nr 212
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3 , | Tort w ksztatcie ksiggi
] - Smak: émietanowy i kremowy

o Wielkosé: minimum 12 porcji
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Komun Jne nr213
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N Tort w ksztatcie ksiegi
SN : Smak: émietanowy i kremowy
) W dnie Prooacing. , , : o Sy i
O Wielkogé: minimum 12 porcji
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Komun i ne nr 21 5
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. Tort w masie cukrowej
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Smak: $émietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 18 porgji







WeseEne ny 300

3@ "4
! | Tort w masie cukrowej
ﬂ f *’“ . i
l}g Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 30 porcji - 2 pigtra

maksimum 100 pordji - 4 pigtra
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WeseIne nr 301

Tort w masie cukrowej

Smak: §mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter |
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Weselne nr 302
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Tort w masie cukrowej

Smak: kremowy

Wielko$é: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porcji - 4 pietra
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WeseIne nr 303
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 18 porgji - 2 pigtra
maksimum 96 pordji - 5 pieter
Koronka cukrowa
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porgji - 4 pietra

Weselne“mf 305
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcje - 5 pigter |
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Weselne nr 306
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Tort w masie cukrowe_j
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkoséé: minimum 30 porcji - 2 pigtra

maksimum 100 pordji - 4 pigtra
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Weselne nr 307

s
S Rt

Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra

maksimum 96 porcji - 5 pigter




k{.{

‘.
-\
‘ &
\ ’1;:\-. ' ' . Tort w masie cukrowej
b . Smak: émietanowy z owocami i kremowy
3 Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
I/_ _ maksimum 96 porcji - 5 pieter
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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Weselne nr 310
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pieter
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WeseIne ny 311

Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje - 2 pigtra
maksimum 84 porcje - 4 pigtra I
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Wesefne nr 312
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra

maksimum 78 porcji - 4 pigtra
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Weselne nr 313
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Tort w masie cukrowej

Smak: Smietanowy z owocami i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje - 2 pigtra
maksimum 84 porcje - 4 pietra
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 60 porgji - 4 pigtra
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WeseIne nr 315

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkoéé: minimum 24 porcje - 2 pietra

( maksimum 84 porcje - 4 pietra
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Smak: §mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 96 porcji - 5 pigter
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Weselne nr 317
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v Smak: émietanowy i kremowy
SES T Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
]! maksimum 96 porcji - 5 pigter
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Tort w masie cukrowej

Smak: $§mietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 18 pordji - 2 pigtra
maksimum 96 pordji - 5 pigter
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Weselne nr 319
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- # \ Tort w masie cukrowej
f -*_, . ’ Smak: $§mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 24 porcje - 2 pietra
maksimum 84 pordje - 4 pigtra
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Weselne ﬁr 320
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Smak: émietanowy i kremowy

Wielko$é: minimum 6 porcji

Mufinki o smaku czekoladowym

[ub jogurtowym ze $mietang lub kremem

Tort w masie cukrowej

3 L T Y. Smak: émietanowy i kremowy
Nn T " 4 Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
A i \t —e % Y maksimum 78 porcji - 4 pigtra
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Weselne nr 322
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Tort z owocami sezonowymi

(tylko w sezonie letnim)

Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkosé: minimum 6 porgji - 1 pigtro
maksimum 78 porcji - 4 pietra
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Wesehae nr 323
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy [ub kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji - 1 pigtro

maksimum 78 porcji - 4 pigtra
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“Weselne nr 324
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Tort w masie cukrowej z zywymi
kwaiatami

Smak: émietanowy lub kremowy
Wielko$é: minimum 18 porcji - 2 pietra
maksimum 72 porcje - 3 pietra
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Wesehae nr 325
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Tort w masie cukrowej z zywymi
kwaiatami

Smak: $mietanowy lub kremowy

Wielkosé: minimum 42 porcje - 3 pigtfa
maksimum 102 porcje - 5 pigter
(gérne pietro 12cm - podwdjne
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Wese(ne nr 326
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| A & i A Tort w masie cukrowe;
' Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkosé: minimum 42 porcje - 3 pietra
maksimum 104 porcje - 5 pigter
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Wesehae nr 327
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Tort obtozony $wiezymi owocami
+ tort w masie

Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkogé: minimum 30 porcji

maksimum 250 porcji
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Tort typu ,naked cake” z zywymi
kwiatami lub/ i $wiezymi owocami
sezonowymi

Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkosé: minimum 42 porcje - 3 pietra

é; maksimum 96 pordji - 5 pieter
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Wesehae nr 329

—

-.ll a3 ™ P
>
I Hor?

Tort w masie cukrowej z kwiatem

(na zyczenie klienta z zywym kwiatem)
Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtr&
maksimum 84 porcje - 4 pigtra
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Weselne nr 330
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= Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy lub kremowy
Wielko$é: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 84 porcje - 4 pietra
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Weselne nr 331

Tort w masie cukrowej z kwiatami

(na zyczenie klienta z zywymi kwiatami)
Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtré
maksimum 84 porcje - 4 pigtra
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Wese(ne VLV 332

k{.{

Tort w masie cukrowej

Smak: dwa dolne pigtra musza byé
kremowe, pozostate émietanowe

lub kremowe (NIE: Royal, Szkocki,
Truflowy, Koktajlowy, Bezowy, Malibu)
Wielkosé: minimum 42 porcje - 3 pietra
maksimum 9o pordji - 4 pigtra
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Tort w masie cukrowej z kwiatami

(na zyczenie klienta z zywymi kwiatami)
Smak : tylko kremowy

Wielkosé: 30 pordji - 2 pigtra

(dolne pigtro podwéjne 12cm - 20cm)
maksimum 6o pordji - 2 pigtra (j.w.)
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Wese(ne ny 334
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Tort w masie cukrowej z optatkowymi
kwiatami (na zyczenie klienta zywe
kwiaty)

Smak : émietanowe lub kremowe

Wielko$é: minimum 36 porcji - 3 pigtra

maksimum 96 pordji - 5 pieter
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Wesehae nr 335

Tort wysoki w masie cukrowej z kwiatami
(na zyczenie klienta z zywymi kwiatami)
Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkosé: minimum 36 porgji - 2 pigtfa
lub 18 porcji - 2 pigtra

(standardowa wysoko$é pietra - 6cm)
maksimum 110 pordji - 4 pigtra
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Tort w masie cukrowej z kwiatami
(na zyczenie klienta zywe kwiaty)
Smak: émietanowe lub kremowe

Wielkosé: 72 porcje - 3 pigtra

Tort w masie cukrowej
Wielkosé: minimum 42 porcje - 3 pigtra

maksimum 72 porcje - 3 pigtra
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Tort w masie cukrowej z kwiatami
(na zyczenie klienta zywe kwiaty

- nie magnolii)
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Smak: émietanowe lub kremowe
Wielkosé: minimum 42 porcje - 3 pietra
maksimum 72 porcje - 3 pigtra
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje

( Smak: émietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 12 porcji
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 24 porcje
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Tort w masie cukrong
Smak: s’mietanowy Z owocami i kremowy

Wielkogé: minimum 24 porcje
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 6 porcji
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Oko[icznos:cio_we nr 405
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 30 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 30 porcji

Oko[icznos:cio_we nr 407
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Tort w masie cukrowe;
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 12 porcji
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Okolicznoéciowe nr 408
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Tort w masie cukrowe_j
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 18 porcji

Okohcznosaowe nr 409
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy z owocami i kremowy
Wielkogé: minimum 20 porcji
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Oko(iczno_s’c_iqwe nr 410
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Tort w masie cukrowej
A : : Smak: émietanowy i kremowy
' 2 (r VY X Wielko$é: minimum 34 porcje

Okolicznodciowe nr 411
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Tort w masie cukrowej
Smak: kremowy

Wielkosé: minimum 24 porcje
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Oko(iczno_s’c_iqwe nr 412
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Tort w masie cukrowe:j
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé: minimum 20 porcji
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Okolicznodciowe nr A1 2
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 24 porcje
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Tort w masie cukrong
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 20 porcji

Okolicznosciowe nr 415
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Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 12 porcji
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Oko(icznoégiqwe nr 410
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Tort w masie cukrowej
Smak: kremowy

Wielkos$é: minimum 40 porcji
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Okolicznosciowe nr 417

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 60 porcji
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Oko(icznos’c_iowe nr 418
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkos$é: minimum 30 porcji

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 36 porcji
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Okolicznogciowe nr 220
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Tort w masie cukrowej

Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 20 porcji
Nadruk wg wzoru klienta
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Oko[icznos’ciowe nr 421

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkos$é: minimum 30 porcji
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Okohcznosaowe nr 422
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Smak: $mietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 36 porcji
Dekorac_ja z zelu i czekolady
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Okolicznodciowe nr 423
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Smak: $mietanowy i kremowy

:‘ Wielkosé: minimum 18 porcji
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Okohcznosaowe nr 424
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkoéé¢: minimum 18 porgji
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Oko[icznosaowe nr 425

Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 24 porcje
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Oko(iczno_s’c_iqwe nr 420
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Tort w masie cukrowg’
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkogé: minimum 36 porcji

Oko[icznos:cio_@e nr 427
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkogé: minimum 36 porcji
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Oko(icznoégiqwe nr 428

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 42 porcje
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Tort w masie cukrowej
Smak: §mietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Tort w masie cukrowej
Smak: kremowy

Wielko$é: minimum 24 porcje

’ié?t@ Y
e /) Ef ' Smak: émietanowy i kremowy
- 2 Wielkosé: minimum 20 porcji
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Okohcznosaowe nr 432

e

’ﬁ/—-\“
k{.{

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje

Okohczno.saowe nr 433
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Tort w masie cukrowej

Smak: kremowy

Wielkosé: minimum 30 porcji
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Oko(iczno_s’c_iqwe nr 434
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Tort w masie cukrowej
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Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji

(;ukiernja
s\ EILITE )z



N2y

Okolicznosciowe nr 430
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Okolicznodciowe nr 437
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Smak: émietanowy i kremowy
(opréez: truflowy, royal koktailowy)
Wielkosé: jedna cyfra minimum 12 porcji
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Okolicznosciowe nr 438
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Smak: kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
Tort w masie cukrowe;.
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Okolicznoéciowe nr 439
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 20 porcji
Tort w masie cukrowe;.




Oko(icznos’c_iowe nr 440
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 24 porcje
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Okolicznodciowe nr A 41
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Po () °
_ S ¥ Smak: émietanowy i kremowy
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Wielko$é: minimum 24 porcje




Yoo

Oko(icznos’c__iowe nr AA2
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji - 2 pigtra
maksimum 78 porcji - 4 pigtra

Tort w masie cukrowe;.
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Okolicznoéciowe nr 443

Tort $mietanowy lub kremowy,
dodatki do wyboru indywidualnego

Wielkos$é: minimum 6 porcji
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Okolicznodciowe nr U444
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkos§é: minimum 30 porcji - 2 pigtra
maksimum 150 porcji - 3 pietra

Tort w masie cukrowej i krysztatkami.

N2y
Okolicznodciowe nr 445
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 6 porcji
Tort w masie cukrowe;j.



......
-

Oko(iczno_s’c_iqwe nr 440
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Smak: émietanowy lub kremowy
Wielkos§é: minimum 12 porcji - 1 pigtro
maksimum 30 porcji - 2 pigtra

Oko[icznos:cio_we nr 447
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 6 porcji
Tort w masie cukrowe;j.
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Dla doros{ych nr 500

Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 36 porcji
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Dla dovos’cych nr 501
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielko$é: minimum 18 porcji
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Dla dow;sb/cﬁ nr 502
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy z owocami i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji
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Dla dovas{ygil nr 503
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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Dla doros{ych nr 504
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Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 12 porcji

Dla dovos’cych nr 505

i»f hf

HSTYSTKIEGO Tort w masie cukrowej
3»2,6\(9— WRRDSZEG Smak: émietanowy z owocami i kremowy

Wielko$é: minimum 20 porcji
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Dla doros{ych nr ’306
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Tort w masie cukrowe_j
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 40 porcji

Dla dovgs{ych nr 507
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Tort w masie cukrowej
Smak: $mietanowy i kremowy

Wielkosé: minimum 30 porcji
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Dla doros{ych nr ‘308
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Tort w masie cukrowej
Smak: émietanowy i kremowy
Wielkosé: minimum 18 porcji
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www.elite-cukiernia.pl

Zarzad - Dyrekcja pracowni i cukierni "ELITE"
Teresa Racek, Marek, Dorota, Dominik, Martyna Derpinscy

Telefon: 61 84-80-486
Telefon: 61 64-68-070
E-mail: biuro@elite-cukiernia.pl
E-mail: zamowienia@elite-cukiernia.pl

Pracownia - Cukiernia - Siedziba
ul. Zofii Nalkowskiej 18, 60-573 Poznan

Elite pracownia dobrego smaku
zaprasza rowniez do swoich cukierni:

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan, ul. Zofii Nalkowskiej 18, tel. 61 84-80-486

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan, Poznan ul. Ratajczaka 44, tel. 61 85-52-683

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Strzelecka 2/6, tel. 61 62-82-961

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Szpitalna 2, tel. 61 84-36-469

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan os. Piastowskie 17, tel. 61 87-54-271

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Naramowicka 203, tel. 666-225-296

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Dabrowskiego 49a, tel. 61 84-30-656

Cukiernia - Kawiarnia
Poznan ul. Literacka 45, tel. 61 63-93-640

Cukiernia - Kawiarnia
Kiekrz ul. Chojnicka 72/74, tel. 608 616 144

Cukiernia - Kawiarnia
Swarzedz ul. Graniczna 63, tel. 61 81-75-044

Cukiernia - Kawiarnia
Tarnowo Podgorne ul. Szkolna 1A, tel. 787-693-164

Punkt dostawy
Poznan ul. Slowianska 55A, tel. 61 82-66-196
Punkt dostawy
Przezmierowo ul. Rynkowa 113, tel. 698-607-477



